PRZYJECIE
MESELNE

W HOTELU OLYMPIC



Zapraszamy Patistwa bardzo serdecznie do organizacyi
przyjec weselnych w naszym hotelu.

Do dyspozycji naszych Gosci oddajemy 3 Rlimatyzowane sale:
salg restauracyjng, sale pubowq oraz salg wielofunkcyjng,
gdzie jestesmy w stanie przyjac 120 0sob.
Zapewniamy wytworne menu, Rtore w potgczeniu
z profesjonalng i mifq obstugq, spefniq oczeRiwania
najbardziej wymagajgcych Gosci.

Dla potrzeb i zadowolenia wszystRich naszych Gosci
przygotowalismy propozycje menu do wyboru.
Preferujemy tradycyjng polskg Ruchnig, jednakze jestesmy

otwarci ha nowe wyzwania Rulinarne.



Oferujemy:

- wySmienite menu, z moZliwoscig wyboru potraw
- profesjonalng obstuge Relnerskg
- tradycyjne powitanie chlebem i solq
- powitanie gosci lampkg wina musujgcego
- Tort i ciasto - dostgpne oferty w ramach wspétpracujgcych z nami cukierni
(moZliwos¢ zakupu ciasta we wlasnym zakresie)

- mozliwos¢ wprowadzenia wtasnego alkoholu za okazaniem dowodu zakupu
(Rorkowe - jednorazowa optata w wysoRosci 500 zt brutto niezaleznie od ilosci
wprowadzanego alkoholu)

- moZliwos¢ zabawy weselnej do biatego rana
- miejsce na wyjgtRowq sesje zdjeciowq w otoczeniu hotelu oraz stadionu
- pokgj VIP dla nowozeticow - gratis
- poRoje hotelowe dla gosci weselnych w cenie
100 z£ od 0soby (nocleg ze Sniadaniem)



Pokgj VIP




Pokj dla Gosci Weselnych




DodatRkowo proponujemy:

- open bar alkoholowy z indywidualnym barmanem
- grill w ogrodRu pubowym
- organizacje poprawin w plenerze
- dodatRowe dekoracje stotow
(Rwiatowe i plastyczne wystroju, aranzacji sali)
- mozliwos¢ zamowienia ustugi DJ — a [ub zespofu muzycznego
- mozliwos¢ zamowienia ustugi transportowej
- mozliwos¢ zamowienia ustugi fotograficznej i videofilmowania
- moZliwos¢ przygotowania pierwszego tarica pod oRiem instruktora tarica
- mozliwos¢ organizacyi przyjecia tematycznego
- do dyspozycji NowoZericow, przez caty czas trwania imprezy obecna jest
o0soba odpowiedzialna za organizacje przyjecia weselnego






MENU

POWITANIE
LampRa wina musujgcego
Tradycyjne powitanie chlebem i solq

OBIAD
Przystawki - jedna do wyboru
Wedzony fosos na satatkRach z sosem miodowym
Pasztet wiejski zawijany w beRonie z dodatRiem Zurawin i chrzanu
Carpaccio z poledwicy wotowej w sosie cytrynowym
Melon w szynce parmetisKiej z sosem Dijon
Truskawkowa salsa z serem

Zupy - jedna [ub dwie do wyboru
Rosét Krolewski z makaronem
Krem z borowikdw
Krem pieczarkowy
Krem szparagowy
Krem z brokutow
Krem serowy z porem
Krem z porow z wedzonym fososiem
Krem ze SwieZych pomidorow

Chtodnik Litewski



Dania gbowne - max, 7 propozycyi do wyboru
Tradycyjna potrawka z Rurczaka
Soczysta piers z Rurczaka z serem Mozzarella
Rolada z Rurczaka ze szpinakiem w ciescie francuskim
Filet z Rurczaka panierowany w sezamie [ub migdatach
Roladka drobiowa z serem lazur
Roladka z Rurczaka faszerowana papryczRami
Roladka drobiowa ze szpinakiem i serem feta
Kotlet de volaille
Szasztyki z drobiu z morelg
Szasztyk drobiowy z warzywami
IndyR zawijany w beRonie na sposob mysliwski
Pieczona Raczka luzowana w ziotach i owocach
Zraz Staropolski
Zraz wroniecki
Poledwiczki wieprzowe nadziewane serem plesniowym
Kotlet schabowy panierowany z pieczarkami
Koperta ze schabu z serem i szynkq
Kotlet po szwajcarsku
Roladka wieprzowa z warzywami
Schab pieczony ze Sliwkg



Mieszek z poledwicy wieprzowej nadziewany grzybami
Aksamitna potrawka z cielgciny z borowikami i broRutami
Pieczony comber jagniecy
Kotleciki z dzika, z jelenia
Pstraq gotowany lub w migdatowej panierce
Sandacz smazony na zfoty Rolor
Dorsz panierowany w sezamie
£.0s05 z grilla
Halibut smazony na masle
Palia alpejska

Dodatki
Ziemniaki gotowane, ziemniaki puree, ziemniaki pieczone, RroRiety ziemniaczane,
Pyzy na parze, ryz, Rluski slgskie, Ropytka
Surowki: z marchwi, z selera, z pory, z Rapusty peRitiskiej z Rukurydzq, z biatej Rapusty
Kapusta modra, buraczki
Bukiet jarzyn gotowanych z masetRiem (Ralafior, marchewRa, fasolka, brokuty, szparagi)
Groszek z marchewRq na ciepto
Pieczarki z rusztu



DESER.
Deser lodowy ze Swiezymi owocami
Sorbet pomarariczowy na Rruchym ciescie
Sorbet porzeczRowy otulony bezq
Gatka lodow waniliowych z musem Riwi
Kokosowa Finezja w RoRosie
Sorbet ananasowy w ananasie
Malinowy Raj — lody waniliowe z gorgcymi malinami
Tiramisu

Kawa/herbata
Dodatkowo proponujemy do deseru

Fontanng czekolady z czqstkami owocow i ciasteczeR,
Puchary z arbuzéw z odrobing Grapy wypetnione owocami
Puchary z melonow
Owoce w gerydonach

ZIMNY BUFET
Galantyna z Rurczaka
Galantyna z Rurczaka z pieczarkg
Galat drobiowy [ub wieprzowy z cytrynkg
Indyk w maladze

IndyR faszerowany musem warzywnym

Indyk z bakaliami



Schab po krolewsku
Schab ze shiwkg
Roladki z soli z musami
Sandacz w galarecie
£o0s0S w galarecie
Karp w galarecie
Szparagi w szynce
Szparagi w szynce parmeriskiej
Koktajl z owocéw morza
Pasztet domowy z jajRiem
Tatar z poledwicy wofowej
Poledwica po angielsku
Sliwk; pieczone w bekonie
Sushi z dodatkami
Wegorz wedzomny
Pstrag wedzony
Deski serow plesniowych i Zottych z owocami i orzechami
Sledziki w oleju z grzybRami i Smietanie
Wedliny podsuszane (Rabanosy, mysliwska, polska )
Kaszanka, butczaka, salcesony Rrolewskie
Pasztety i Kietbasy z dzika
Szynka z dzika



Satatka z Rurczakiem
Satatka szopska
Satatka grecka
Satatka z brokut
Ziemniaczana z grillowanym bekonem
SatatRka jarzynowa
Satatkag warstwowa z turiczyRiem
Mozzarella ala Capresse
Sosy: cumberland, tatarski, czosnkowy, ziotowy leRRi jogurtowy
Grzybki marynowane
Smalec i 0gorki
Pieczywo i masto
Masetko smakowe
Kawa/ herbata

KOLACIA
Zupa gulaszowa
ZureR Staropolski z jajkiem
Pieczony udziec wieprzowy ok, 12 kg — 450 z¢
Pieczone prosie ok, 20 kg — 700 z£
Pieczony faszerowany indyR w cafosci ok, 10 kg — 450 zf

Faszerowana piers z indyka ok, 1,5 kg — 100 zf

Wiejskie chleby



SNIADANIE
Barszcz z Rotdunami [ub pasztecikiem (ub czysty
Flaczki wieprzowe [ub wotowe
Zupa cebulowa z groszKiem ptysiowym
Bueff Strogonow z KluseczRami
Szaszbyk z RarRowki, drobiu
SzasztyR warzywny
UdRo Rurczaka pieczone
Golonka po bawarsku
Bigos Staropolski
Pierogi Szefa Kuchni z migsem, rusie [ub z Rapustq z grzybami
Pierogi z fososiem w sosie szpinakowo - KrewetRowym
Pieczywo, masto, Retchup, chrzan, musztarda, sos czosnkowy

Oferujemy rowniez sniadania w stole wiejskim — Roszt stofu wiejskiego 1200 z£
Specjalizujemy sig w przygotowaniu ryb: fosos, pstrqg, miruna, szczupak, halibut.

Koszt przyjecia weselnego Rsztattuje sig w zaleznosci
od skomponowanego menu
wynosi od 160 — 240 zf od 0soby



Staropolski Stot Biesiaa
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Sala Arena
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Wejscie do hotelu




Latajgce lampiony




Sesja zdjeciowa na stadionie




ZAPRASZAMY SERDECZNIE NA SPOTK ANIE
W CELTU DOSTOSOWANIA NASZET OFERTY
DO PANSTWA ZYCZEN, POTRZEB I BUDZETU.

Hotel Olympic
ul. Lesna 15a, 64-510 Wronki
Tel, +48 (67) 254 55 00, fax, +48 (67) 254 55 51
www. hotel-olympic.pl
e-mail: marketing@hotel-olympic.pl



